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B I R R E a r t i g i n a l i

LA M’E’SSENZA- GLUTEN FREE

Birra senza glutine chiara, di puro malto 
d'orzo, cruda, non filtrata. Lager leggera 
che, pur essendo senza glutine, conserva 
nel suo gusto l'essenza e la pienezza del 
malto d'orzo.

FRAVORT BIONDA DEL BRENTA 

Sapore dolce/amaro, consistente, 
dall'aroma fruttato e agrumato. 
I 4 differenti luppoli e l'aggiunta di 
zuccheri le donano la giusta frizzantezza, 
aumentando ulteriormente l'equilibrio e la 
giusta digeribilità. 
Birra non filtrata e non pastorizzata.

FRAVORT ROSSA DEL BRENTA

Sapore dolce/amaro, dal corpo 
consistente e dall'aroma fruttato e 
floreale (frutti rossi). Ottenuta dall'acqua 
filtrata dalle rocce della catena dei monti 
Lagorai e da una miscela di malti con 
diverse caratteristiche, le conferiscono il 
colore ambrato carico.

FRAVORT TRIPLE

Si distingue delle altre triple per la sua 
bevibilità . Dal gusto intensamente fruttato 
con delicato aroma di luppolo, si abbina 
perfettamente a primi piatti abbastanza 
strutturati con profumi e sapori ben 
percettibili.



B O L L I C I N E

GATTI FRANCIACORTA BRUT DOCG 

Italia - 12,5% vol - 2021 

GATTI FRANCIACORTA DOCG SATEN

Italia - 12,5% vol - 2018

ERIC TAILLET CHAMPAGNE BRUT

Francia - 12% vol - 2011

CHAMPAGNE “GRAND CORDON” MUMM

Francia - 13,5% vol  

CA’ DEL BOSCO

Lombardia - 12,5% vol - 2020\22 

CUVÉE BLANC SPUMANTE BRUT 

Francia - 12% vol  

LAURENT PERRIER CHAMPAGNE

Francia - 12% vol  
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B O L L I C I N E

MARE SANTO - PINOT NERO 100% ROSÈ

Slovenia - 12% vol

MARE SANTO CHARDONNAY BRUT

Slovenia - 11,5% vol

MOET & CHANDON - ICE IMPERIAL

Francia - 12% vol 

VEUVE CLICQUOT BRUT

Francia - 12% vol 

HAMSIK WINERY - ROSÈ BRUT MILLESIMATO DOC

TREVISO FRIZZANTE

Veneto - 11% vol 

HAMSIK WINERY - GRAN COUVÈE EXTRA DRY

Veneto

HAMSIK WINERY - PROSECCO TREVISO FRIZZANTE DOC

Veneto - 10,5% vol 

BISSON - ABISSI SPUMENTE METODO CLASSICO DOC

Liguria- 12% vol  
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PASTA E PATATE

con cozze, ricci di mare e menta 

RISOTTO

con scampi e zucca alle erbe

LINGUINE

ragù di polpo, crema di patate, capperi 
e olive 

SPAGHETTONE

con colatura di alici e pane saporito

COME UNA PARMIGIANA

risotto, crema di melanzane, pomodoro, 
basilico e stracciata di bufala

RAVIOLO 

ripieno di caciotta e basilico, con crema di 
zucchine e provolone del monaco

CANDELE

alla genovese e salsa al pecorino

R O S S I
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LACRYMA CHRISTI – ROSSO

Campania - 13,5% vol - 2020

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC

Abruzzo - 12% vol - 2019

CRUÀRA-JULIA AGLIANICO

Campania - 13,5% vol - 2019

CRUÀRA- ROSSO CORBARA

Campania - 14% vol - 2012 

FAVATI TAURASI DOCG

Campania - 14,5% vol - 2012

NURAGHE CRABIONI CANNONAU

Sardegna - 14% vol - 2019

CASTAGNOLI  FATTORIA SCANNANO CHIANTI

Toscana - 12,5% vol - 2019

CIPRESSI BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 

Toscana - 14% vol - 2015

SPIAGGIOLE MORELLINO SCANSANO 

Toscana - 13,5% vol - 2020

DEL FRA AMARONE CLASSICO DOCG  

Veneto - 15,5% vol - 2017

AGLIANICO - CANTINE BARONE

Campania- 13% vol - 2019



R O S S I

DEL FRA VALPOLICELLA - CLASSICO DOC

Veneto - 12,5% vol - 2017 

MARIANO SABATINO GRAGNANO DOC  

Campania - 11,5% vol - 2020

HAMSIK WINERY - MERLOT VENETO IGT 

Veneto - 12% vol - 2019

HAMSIK WINERY - CABERNET VENETO IGT

Veneto - 12% vol - 2019

SAN GAETANO PRIMITIVO DI MANDURIA DOP 

Puglia - 14,5% vol - 2020

CANTINE DUE PALME CANONICO

Puglia - 12,5% vol - 2020

MICHEL LYNCH BORDEAUX CLASSIC

Francia - 2015

PINOT NOIR ROLHUT

Trentino Alto Adige - 13% vol - 2021

BARBERA D’ALBA DELTETTO 1953

Piemonte - 14% vol - 2020

BAROLO  DELTETTO 

Piemonte 
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R O S S I

MARISA CUOMO - COSTA D’AMALFI DOC

Campania- 13,5% vol - 2021

MARISA CUOMO - FIOR D’UVA COSTA D’AMALFI DOC

Campania - 14% vol 

JOQUIN - AGLIANICO I VIAGGIATORI. IGT

Campania - 14,5% vol - 2018

PRIMITIVO DI MANDURIA -

 LIRICA PRIMITIVO 100%

Puglia - 14,5% vol 

FRANCESCA FIASCO - DIFESA IGP

Campania - 13,5% vol - 2017

FRANCESCA FIASCO - ERSA IGP

Campania - 13% vol - 2017

FRANCESCA FIASCO - MERCURY

Campania - 14% vol - 2017

CASCINA DEL COLLE -  

MAMMUT MONTEPULCIANO DOC

Abruzzo - 15,5 % vol - 2018

CASCINA DEL COLLE -  

NEGUS MONTEPULCIANO DOC

Abruzzo - 15,5 % vol - 2017

BODEGA MARANONES - 30.000 MARAVADIES

Spagna - 2019
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TORTA CAPRESE

gelato alla vaniglia e mandorle 
caramellate

MILLEFOGLIE SCOMPOSTA

crema chantilly all’italiana, 
lamponi e mentuccia

DISORDINATO

crumble, ricotta di bufala al cioccolato, 
pistacchio e caramello salato

TIRAMISÙ

savoiardi, caffè, crema al mascarpone e
salsa al cioccolato 

CHEESECAKE

ai frutti di bosco

CHEESECAKE

al caramello salato, meringhe e 
gocce di cioccolato



TORTA CAPRESE

gelato alla vaniglia e mandorle 
caramellate

MILLEFOGLIE SCOMPOSTA

crema chantilly all’italiana, 
lamponi e mentuccia

DISORDINATO

crumble, ricotta di bufala al cioccolato, 
pistacchio e caramello salato

TIRAMISÙ

savoiardi, caffè, crema al mascarpone e
salsa al cioccolato 

CHEESECAKE

ai frutti di bosco

CHEESECAKE

al caramello salato, meringhe e 
gocce di cioccolato

B I A N C H I
NURAGHE CRABIONI VERMENTINO KANIMAR

Sardegna - 13% vol - 2021

FAVATI FIANO '19 DOCG PIETRAMARA

Campania - 13% vol - 2019

FAVATI GRECO DI TUFO DOCG

Campania - 13,5% vol - 2020

LACRYMA CHRISTI - BIANCO

Campania - 13% vol -  2020

BARONE VIGNOLELLA FIANO DOC 

Campania - 13,5%vol - 2020

CODA DI VOLPE 

Campania - 12,5% vol - 2020

HAMSIK WINERY - SAUVIGNON VENETO IGT 

Veneto - 12% vol - 2018

HAMSIK WINERY - PINOT GRIGIO 

DELLE VENEZIE DOC 

Veneto - 12% vol - 2018

HAMSIK WINERY - CHARDONNAY

Veneto - 11% vol - 2018

CHABLIS CLOTILDE DAVENNE

Francia - 12,5% vol - 2020 
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B I A N C H I

FRANCESCA FIASCO - LAPAZIO IGP

Campania - 13% vol - 2021

MARISA CUOMO COSTA D’AMALFI DOC

Campania - 13,5% vol - 2021

IL COLLE CORSICANO - FIANO 100% DOC

Campania - 13,5% vol 

PASSO DELLE TORTORE - 

FALANGHINA 100% DOC

Campania - 14% vol 

PASSO DELLE TORTORE -

GRECO DI TUFO 100% DOCG

Campania - 14%vol 

NIKLAS - SOUVIGNON DOXS DOC

Trentino Alto Adige - 13% vol - 2022

NIKLAS - PINOT BIANCO HOS DOC

Trentino Alto Adige - 12% vol - 2022

JOAQUIN - FIANO DI AVELLINO RISERVA DOC 

Campania - 14% vol - 2020

GULFI VALCANZJRIA BIO IGT

Sicilia- 12,5% vol - 2022

AGRIVERDE - RISEIS PECORINO BIO IGP

Abruzzo- 13% vol
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TORTA CAPRESE

gelato alla vaniglia e mandorle 
caramellate

MILLEFOGLIE SCOMPOSTA

crema chantilly all’italiana, 
lamponi e mentuccia

DISORDINATO

crumble, ricotta di bufala al cioccolato, 
pistacchio e caramello salato

TIRAMISÙ

savoiardi, caffè, crema al mascarpone e
salsa al cioccolato 

CHEESECAKE

ai frutti di bosco

CHEESECAKE

al caramello salato, meringhe e 
gocce di cioccolato

B I A N C H I
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ZEMMER GEWURZTRAMINER DOC

Trentino Alto Adige - 13,5% vol  

ZEMMER RIESLING DOC

Trentino Alto Adige - 13,5% vol  

BARONE MARSIA BIANCO IGT

Campania - 13,5% vol - 2020

FALANGHINA

Campania - 13% vol - 2020

CRUÀRA - BIANCO DI CORBARA

Campania - 13% vol -2020

MICHEL LYNCH BORDEAUX BLANC CLASSIC

Francia - 12.5% - 2019

ROERO ARNEIS DELTETTO 1953

Piemonte - 13% vol - 2020

QUINTA LUNA - VERDEJO

Spagna - 14%
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LA M’E’SSENZA- GLUTEN FREE

Birra senza glutine chiara, di puro malto 
d'orzo, cruda, non filtrata. Lager leggera 
che, pur essendo senza glutine, conserva 
nel suo gusto l'essenza e la pienezza del 
malto d'orzo.

FRAVORT BIONDA DEL BRENTA 

Sapore dolce/amaro, consistente, 
dall'aroma fruttato e agrumato. 
I 4 differenti luppoli e l'aggiunta di 
zuccheri le donano la giusta frizzantezza, 
aumentando ulteriormente l'equilibrio e la 
giusta digeribilità. 
Birra non filtrata e non pastorizzata.

FRAVORT ROSSA DEL BRENTA

Sapore dolce/amaro, dal corpo 
consistente e dall'aroma fruttato e 
floreale (frutti rossi). Ottenuta dall'acqua 
filtrata dalle rocce della catena dei monti 
Lagorai e da una miscela di malti con 
diverse caratteristiche, le conferiscono il 
colore ambrato carico.

FRAVORT TRIPLE

Si distingue delle altre triple per la sua 
bevibilità . Dal gusto intensamente fruttato 
con delicato aroma di luppolo, si abbina 
perfettamente a primi piatti abbastanza 
strutturati con profumi e sapori ben 
percettibili.



R O S È

MARISA CUOMO - COSTA D’AMALFI  DOC

Campania - 13,5% - 2021

TERRAZZE DELL’ETNA - ROSATO ETNA ROSSO DOC

Sicilia- 13,5% - 2020

I FAVATI - ROSÈ SEASON IGT AGLIANICO 100%

Campania - 2020

BARONE PRIMULA ROSA IGT

Campania - 14% vol - 2021

CHÂTEAU - ROUBINE  LA VIE EN ROSE

Francia - 12,5% vol - 2020

CRUÀRA ROSÈ 

Campania - 13% vol - 2021
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 L i q u o r i  e  
D i s t i l l a t i



L I Q U O R I
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LIMONCELLO

MELONCELLO

LIQUIRIZIA 

AMARO DEL CAPO 

AMARO LUCANO 

AMARO MONTENEGRO 

JEFFERSON 

JÄGERMEISTER

APPLETON ESTATE  

8 ANNI RISERVA

43% vol

KRAKEN 
40 % vol
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5

R U M

15 % vol
PASSITO  4



G R A P P E

BONOLLO RISERVA  
50% vol
CAVALLIN BIANCA  
41, 5 % vol
AMARONE INVECCHIATO  
40%vol
CAVALLINA BIANCA BARRIQUE  
40% vol
CASTELLI GIUSEPPE MIELE  
40% vol
CASTELLI GIUSEPPE GINEPRO  
40% vol
CASTELLI GIUSEPPE NEBBIOLINA  
45 % vol
CASTELLI GIUSEPPE MOSCATO  
40% vol
CASTELLI GIUSEPPE ARNEIS  
40% vol
CASTELLI GIUSEPPE VINACCE  
43% vol
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A L L E R G E N I
1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e 

prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

b) maltodestrine a base di grano (1);

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine 

agricola.

2.Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3.Uova e prodotti a base di uova.

4.Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5.Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di sola raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D - alta 

naturale, tocoferolo succinato

D - alfa naturale a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia;

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine 

agricola;

b) lattiolo,

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amyedalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), 

noci ( Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya 

illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), 

noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la 

frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine 

agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg litro in termini di SO 

2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti 

conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.
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